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Neu aus unserer @ EKraft
Dosenbrotmanufaktur

(GLUTENFREI

- BROT Rustikal
- BROT mit Leinsamen

- BROT mit Sonnenblumenkerne

Brot in der Dose.
Mehr als nur anders verpackt.

Wir backen fiir Sie.
Seit 1876.

Seit jeher legen wir grossen Wert auf
qualitativ hochwertigste Rohstoffe -
als Grundlage fir gute Backwaren.

Unsere Brote werden in der Dose gebacken.
Durch die damit verlangerte Haltbarkeit
erdffnen sich viele neue Moglichkeiten, fur
Sie als Kunden und fir uns als Backer.

Hierbei steht das Uber Generationen gesammelte

handwerkliche Kénnen im Vordergrund. Unserer Rezepturvielfalt werden durch
Mehrstufige Sauerteigfiihrungen, sorgfaltige Teig- Zutaten mit aufwendigen Herstellungs-
bereitung, lange Teigreife- und Garzeiten bilden die verfahren weniger Grenzen gesetzt als bisher.
Grundlage fiir ein besonderes Brot. Wir kénnen uns ganz auf das gewtiinschte

Brot und dessen Geschmack konzentrieren.
Wir nehmen uns Zeit fiir Geschmack.
« Fur Sie bedeutet das zu jeder Zeit und an
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> to,. Gluten jedem Ort frisches Brot.

& & Ob Zuhause, im Urlaub, beim Camping,
O Wﬁaﬁt & Wandern, fur die Bootstour, als eiserne
q G (@ Lactosefrei. Reserve oder nur um mehr Abwechslung

Wir backen scit 1876. in Ihrem Brotkorb zu haben.
Von uns kriegen Sie’s gebacken.

Die Selberbacker GmbH
Brunnenstrasse 13

65428 Risselsheim-Bauschheim
Tel. 06142 - 97550 Fax. 06142 - 975597 eMail: kraft@baeckerei-kraft.de

www.dosenbrotmanufaktur.de
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